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Aceite de Oliva Virgen Extra

Elaborado naturalmente por extraccién en frio con aceitunas variedad Arbequina, Farga, Frantoio
y Arauco, procesadas dentro de las 24 horas de cosechadas. Acidez menor a 0,5%.
Producto de Mendoza.

VISTA
AROMA
SABOR

Porcién 13ml
(cuchara sopera)

(*) % Valores diarios
con base a una dieta
de 2.000 kcal.
ALERGENOS: NO

OGM: NO

Mantener tapado y protegido del calor y la luz solar. En condiciones normales de conservacion y
almacenamiento su vida Gtil es de 2 anos. Los envases llevan fecha de elaboracién y vencimiento.
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Tonalidad amarilla con reflejos verdes, translicido y brillante.

Herbaceoy Frutado.

Equilibrado, ligeramente Amargo y Picante.

Botella vidrio 250ml
Botella vidrio 500ml
Botella PET 2L

Valor Energético
Carbohidratos
Protefnas

Grasas Totales
Grasas Saturadas
Grasas Trans
Fibra Alimentaria
Sodio

UNIDADES x CAJA

12
12
4

Cantidad por porcién
106 kcal (445 kj)
0g
0g
12 g
1,79
0g
0g
0 mg
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CAJAS x PALLET

175
105
100

% VD (*)
5%
0%
0%
22%
8%

0%
0%



